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NOMBRE CARGO/ROL FECHA CURSO VENCIMIENTO
Julio Aldemar Estupiian | actronomo | 22/06/2022 | 21/06/2023
Forero
Olga Luisa Rda Manipuladorde |, /30 /5075 21/06/2023
alimentos
Manipulador de
Ledys Cordero . 28/06/2022 27/06/2023
alimentos
. , Manipulador de
Olga Patricia Guzman . 27/07/2022 26/07/2023
alimentos
: Manipulador de
Carmenza Palacios 22/06/2022 21/06/2023

alimentos




Libertad y orden
REPUBLICA DE COLOMBIA

El Servicio Nacional de Aprendizaje SENA

En cumplimiento de la Ley 119 de 1994

Hace constar que

JULIO ALDEMAR ESTUPINAN FORERO
Con Cedula de Ciudadania No. 3146416

Curso y aprobo la accion de Formacion

MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS.

con una duracion de 12 horas

En testimonio de lo anterior. se firma el presente en Bogotd. a los veintidos (22) dias del mes de junio de dos mil veintidos (2022)

Firmado Digitalmente por

JAIME GARCIA DI MOTOLI
Subdirector 84235734 - 22/06/2022

CENTRO DE GESTION DE MERCADOS, LOGISTICAYY TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION FECHA REGISTRO
REGIONAL DISTRITO CAPITAL

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electrénico que se encuentra en la pagina web http: /certificados.sena.edu.co, bajo el nimero
9303002563266CC3146416C.



o
SENA

IN

REGIONAL DISTRITO CAPITAL

EL CENTRO DE GESTION DE MERCADOS, LOGISTICA'Y
TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION

CERTIFICA

Que OLGA LUISA RUA DE LA CRUZ identificado(a) con Cedula de Ciudadania No
22545318 de Palmar De Varela, realizé y aprobé el curso de MANIPULACION HIGIENICA
DE ALIMENTOS. con una intensidad horaria de Doce (12) y obtuvo una evaluacion Apto
(A) con una equivalencia de (4.5).

Equivalencia de Evaluaciones:

D: Reprobd
A: Aprobo

Se expide en Bogota. a los veintidos (22) dias del mes de junio de dos mil veintidos (2022)

Firmado Digitalmente por

JAIME GARCIA DI MOTOLI
Subdirector CENTRO DE GESTION DE MERCADOS, LOGISTICAY TECNOLOGIAS DE LA
REGIONAL DISTRITO CAPITAL

SENA: Una Organizacién con Conocimiento

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electrénico que se encuentra en la pagina web http: /certificados.sena.edu.co, bajo el nimero
9303002563266CC22545318E.
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IN

REGIONAL DISTRITO CAPITAL

EL CENTRO DE GESTION DE MERCADOS, LOGISTICA'Y
TECNOLOGIAS DE LA INFORMACION

CERTIFICA

Que CARMENZA PALACIOS AREVALO identificado(a) con Cedula de Ciudadania No
35250662 de Fusagasuga, realizé y aprobd el curso de MANIPULACION HIGIENICA DE
ALIMENTOS. con una intensidad horaria de Doce (12) y obtuvo una evaluacién Apto (A)
con una equivalencia de (4.5).
Equivalencia de Evaluaciones:

D: Reprobd
A: Aprobo

Se expide en Bogota. a los veintidos (22) dias del mes de junio de dos mil veintidos (2022)

Firmado Digitalmente por

JAIME GARCIA DI MOTOLI
Subdirector CENTRO DE GESTION DE MERCADOS, LOGISTICAY TECNOLOGIAS DE LA
REGIONAL DISTRITO CAPITAL

SENA: Una Organizacién con Conocimiento

La autenticidad de este documento puede ser verificada en el registro electrénico que se encuentra en la pagina web http: /certificados.sena.edu.co, bajo el nimero
9303002563266CC35250662E.
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NIT: 900.600.682-2

Seg
CERTIFICA

LEDYS CORDERO NIETO
24246980

Se capacité en Manipulacién Higiénica de Alimentos y Buenas Practicas de Manufactura dando
cumplimiento al articulo 12 de la Resolucién 2674 de 2013 segun:

PLAN ANUAL DE CAPACITACION CONTINUO Y PERMANENTE (10 HORAS)

Que

Con documento de identidad No.

cD .\ O .’ Al \,l_;_" DEC P A ( "A rlr) N
MODULO 1 MODULO 2 MODULO 3
4 Horas 4 Horas
1. Introduccidn a las BUENAS PRACTICAS 1.Los alimentos 1. Control de proveedores
DE MANUFACTURA (BPM). 2. Contaminacién: Definicién, tipos. 2 Transporte de Alimentas

2Closario de términes.

3.El Manipulador de Allmentos: Concepto -
Requisitas - Manipulador profesional
4.legislacion  Sanitaria en Colomblia:
Resclucidn 2674 de 2013,

5.Las BPM; antecedentes, concepto (Video),
ventajas en su implementacién.

6.Habitos higiénicos de Manipulacién de
alimentos en la empresa
7.Recomendaciones sobre BPM para
productores y negoclos que preparan

T L e

Microorganismos. Factores de crecimiento
y reproduccién, Vias de contaminacldn,
Identificacién.

3 Enfermedades
alimentos (ETA'S)
4. Limpleza y desinfeccidn de los alimentos
5. Conservacion de los alimentos

6. Conclusiones - Evaluacién

producidas por los

MEtOdOIngB: Formacion a través
de nuestra academia virtual y evaluacién

T e L

3. Envases, empaques y equipamientos.

4. Recepcion de alimentos

5. Rotulacién

E. Compray almacenamiento de alimentos
7. Plan de Saneamiento Bdsico:

6. Aseguramiento y Control de |a Calidad &
Inocuidad

Metodologia: Formacion a través
de nuestra academia virtual y evaluacién

alimentos, segun el caso. final. final.
8.Conclusiones - Evaluacién
Metodologia: Curso Online en vivo
con formacién tedrica con ayudas
audiovisuales y evaluacién final.
Fecha: 28 dejunlo de 2022 Fecha: Fecha:
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Para verificar la \A,

validez de este 2

documento,

escanear este Ing. Anamanja Salcedo Echavarria
codigo QR.
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